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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL), Arbeits-
kreis „Hygienische Anforderungen an das gewerbliche Geschirrspülen“ im Arbeitsausschuss „Lebens-
mittelhygiene“, erarbeitet.

Anhänge A bis C sind normativ. Anhang D ist informativ.

Änderungen

Gegenüber DIN 10510:1996-09 und DIN 10510:1996-09/Ber 1:1997-07 wurden folgende Änderungen
vorgenommen:

a) Der Abschnitt „Kennzeichnung“ wurde in „Dokumentation“ umbenannt, da keine eigentliche Kenn-
zeichnung an der Maschine erfolgt, sondern die Prüfergebnisse im Betriebsbuch festgehalten und
aufbewahrt werden. Der Text wurde dementsprechend umformuliert.

b) Der Unterabschnitt 5.4.5 wurde dahingehend ergänzt, dass die Messorte für die einzelnen Tempera-
turen eingefügt wurden.

c) Die Berichtigung 1 wurde eingearbeitet.

d) Der Abschnitt „Literaturhinweise“ wurde ergänzt.

e) Die Normativen Verweisungen wurden aktualisiert.

f) Die Norm wurde den derzeit gültigen Gestaltungsregeln angepasst.

Frühere Ausgaben

DIN 10510: 1996-09

DIN 10510: 1996-09/Ber 1: 1997-07

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt Hygieneanforderungen an Planung und Konstruktion sowie das Betreiben von gewerb-
lichen Mehrtank-Transportgeschirrspülmaschinen (MTGSM) fest und gibt insbesondere Hinweise zum
hygienischen und fachgerechten Betrieb, zur Reinigung und Desinfektion des Spülgutes sowie zur Pflege
und Wartung der Maschinen. Weiterhin werden Hinweise zur sachgemäßen räumlich-funktionellen Anord-
nung innerhalb des Küchenbereiches sowie zur sachgemäßen und hygienegerechten Organisation des
Geschirrkreislaufes gegeben. Die Verfahren zur Prüfung des hygienischen Betreibens werden beschrie-
ben.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthält durch datierte oder undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen Publikatio-
nen. Diese normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen
sind nachstehend aufgeführt. Bei datierten Verweisungen gehören spätere Änderungen oder Überarbei-
tungen dieser Publikationen nur zu dieser Norm, falls sie durch Änderung oder Überarbeitung eingearbei-
tet sind. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation
(einschließlich Änderungen).

DIN 1988-1, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Allgemeines – Technische Regeln
des DVGW.

DIN 1988-2, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Planung und Ausführung – Bau-

teile, Apparate, Werkstoffe, Technische Regel des DVGW.

DIN 1988-3, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Ermittlung der Rohrdurchmesser –
Technische Regel des DVGW.

DIN 1988-4, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Schutz des Trinkwassers – Erhal-
tung der Trinkwassergüte – Technische Regel des DVGW.

DIN 1988-5, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Druckerhöhung und Druck-
minderung – Technische Regel des DVGW.

DIN 1988-6, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Feuerlösch- und Brandschutzan-
lagen – Technische Regel des DVGW.
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DIN 1988-7, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Vermeidung von Korrosions-
schäden und Steinbildung – Technische Regel des DVGW.

DIN 1988-8, Technische Regeln für Trinkwasser-Installationen (TRWI) – Betrieb der Anlagen – Technische
Regel des DVGW.

DIN 10503, Lebensmittelhygiene – Begriffe.

DIN 10514, Lebensmittelhygiene – Hygieneschulung.

DIN 17440, Nicht rostende Stähle – Technische Lieferbedingungen für Blech, Warmband und gewalzte
Stähle für Druckbehälter, gezogenen Draht und Schmiedestücke.

DIN 24041, Rundlochplatten – Maße.

DIN EN ISO 8442-1, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln – Schneidwaren und
Tafelgeräte – Teil 1: Anforderungen für Schneidwaren zur Zubereitung von Speisen (ISO 8442-1:1997);
Deutsche Fassung EN ISO 8442-1:1997.

DIN EN ISO 8442-2, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln – Schneidwaren und
Tafelgeräte – Teil 2: Anforderungen für versilberte und nicht rostende Essbestecke (ISO 8442-2:1997);

Deutsche Fassung EN ISO 8442-2:1997.

DIN EN ISO 8442-3, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln – Schneidwaren und
Tafelgeräte – Teil 3: Anforderungen für versilberte Tafelgeräte und dekorative Hohlwaren
(ISO 8442-3:1997); Deutsche Fassung EN ISO 8442-3:1997.

[1] Verordnung über Trinkwasser und über Wasser für Lebensmittelbetriebe vom 5. 12. 1990; BGBl. I,
1990, Nr 66 S. 2613–26291)

[2] DVGW-Arbeitsblatt W 507 Gewerbliche Spülmaschinen – Anforderungen und Prüfung, September
19902)

[3] Gesetz zur Neuordnung seuchenrechtlicher Vorschriften – (Seuchenrechtsneuordnungsgesetz –
SeuchRNeuG) vom 20. 07. 2000, BGBl. I, 2000, Nr 33, S. 1045–10771)

[4] Gesetz über die Umweltverträglichkeit von Wasch- und Reinigungsmitteln – (Wasch- und Reinigungs-
mittelgesetz – WRMG) vom 05. 03. 1987, BGBl. I, 1987, Nr 20, S. 875–879, geändert durch Verord-
nung vom 26. Februar 1993, BGBl. I, 1993, Nr 8, S. 278; Gesetz vom 27. Juni 1994, BGBl. I, 1994,
Nr 40, S. 1440; VerwRefLändG 2 vom 3. Mai 2000.1)

[5] Verordnung zum Schutz vor gefährlichen Stoffen (Gefahrstoffverordnung – GefStoffV) vom
15. 11. 1999, BGBl. I 1999, Nr 52, S. 2233–22811)

[6] Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) vom 8. August 1997; BGBl. I, 1997, Nr 56, S. 2008–20121)

3 Begriffe

Für die Anwendung dieser Norm gelten die Begriffe nach DIN 10503 und folgende:

3.1
Spülgut

im Sinne dieser Norm Geschirrteile, Bestecke und Tabletts aus Werkstoffen wie Porzellan, Kunststoff,
Glas, Edelstahl sowie beschichteten Materialien

3.2

Gewerbliche Mehrtank-Transportgeschirrspülmaschine (MTGSM)

eine gewerblich genutzte Geschirrspülmaschine mit mindestens einer Pumpenvorabräumung, einer
Reinigerumwälzzone und einer Frischwasserklarspülung. Das Spülgut wird mit einer sich kontinuierlich
regenerierenden Reinigerflotte gereinigt. Die technische Ausstattung ist auf die Leistung ausgerichtet, wie
sie im speziellen Anwendungsfall erforderlich ist. Es werden 2 Maschinenbauweisen unterschieden:

1) Zu beziehen durch: Deutsches Informationszentrum für technische Regeln (DITR) im DIN Deutsches Institut für
Normung e. V., Burggrafenstraße 6, 10787 Berlin

2) Zu beziehen durch: Beuth Verlag GmbH, 10772 Berlin (Burggrafenstraße 6, 10787 Berlin)


